Pleno avileno analiza sus obj etivos para e 2023

Pleno Culinaria Ciego de Avila

El Pleno Provincia dela Asociacion Culinaria de Ciego de Avila analizo el cumplimiento de |os objetivos de
trabajo trazados para este afio 2022, con la asistencia de toda la estructura del gremio y los factores del territorio,
con la presencia de la Vicepresidenta Josefa V enegas.

Lamaximainstancia de direccion de la culinaria avilefia evalud | as principal es deficiencias que limitan avanzar,
tanto de orden financiero como funcional.

En opinion del Presidente Elexis Pino, “el crecimiento de la organizacidn deviene en el principal reto parael afio
proximo, asi como la superacion profesional de todos los afiliados y |os nuevos miembros, como la opcion para
ofrecer recetas de alta calidad acordes con la herencia culinaria

También otros de |os temas abordados en la agenda fue la sostenibilidad de la organizacion en €l territorio y la
busqgueda de opciones de asesoriay de cursos como via para la obtencion de ingresos.

L a continua promocion de la salvaguarda de la cocina criollalocal y nacional estaré vigente entre las propuestas
del Ejecutivo para el venidero afio 2023.

El Pleno abord6 la preparacién de la provincia parala Convencion Nacional que se llevard a cabo afines del
proximo afo.

Lavisitade la vicepresidenta nacional Josefa Venegas permitio la actualizacion acerca del curso para Chef
internacional que seimparte en el Centro docente de Ciego y en el gque participan alumnos provenientes de las
provinciales del centro del pais, Camaguey, Villa Clara, Cienfuegosy del propio territorio, a partir de la
aplicacion de una nueva metodol ogia de reciente implantacién paratodo € sistema de lainstitucion.
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