Ceebra Federacion Culinaria su VI Convencion

culinaria

Laformacion profesiona y la superacion, la defensa de la cocina cubana, el empleo en el sector del turismoy la
necesidad de rescatar |a memoria historica de profesiones de la cocina resultaron temas medulares en |os debates
delaVI Convencién dela Federacion Culinariade la Republica de Cuba.

Presidida por Y udi Rodriguez Hernandez, jefa del Departamento de Atencion alos Servicios del Comité Central
del Partido Comunista de Cuba; Y osvany Pupo Otero viceministro primero del Ministerio de Comercio Interior;
y el chef Eddy Ferndndez Monte, presidente de la Federacién Culinaria, entre otros, en €l encuentro participalos
dias 17 y 18 de octubre una representacion de todas las provincias cubanas y €l Municipio Especia Isadela
Juventud.

Entre los puntos analizados en €l informe, que eval Ua cinco afos de trabajo, estuvieron el proceso realizado
desde las provincias, lalabor de la asociacion durante la covid-19, la contraccion de la membresiade la
organizacion, que hoy agrupa a 39 490 asociados, concentrados fundamentalmente en el Ministerio de Comercio
Interior (23%), trabajadores por cuenta propia (19%) y los ministerios de Turismo y Salud Publica (11%).

?2Uno de los propdsitos de la federacion, la actividad docente y la superacion técnica fueron otros de los topicos
del informe. Al respecto, se analizo larealizacion de cursos, que en nimero resulto inferior a etapas anteriores,
debido en parte ala suspension en |os afios de pandemia. En la etapa evaluada, por otra parte, se elaboré una
metodologia para el desarrollo de la superacion culinaria, para cumplir con el convenio entre lafederacion y el
Centro de Gestion del Conocimiento (CGC) del Mincin.

En la actividad docente en el proyecto Artechef, se dio a conocer, se realizaron cursos de cocina (cubana e
internacional), dulceria, maridaje e idioma, asi como otros en modalidad virtual. En el caso de |os solicitados por
organismos e instituciones, en unas 1 939 acciones, con mas de 81 800 culinarios capacitados.

Unido alos talleres con representaciones de Espafia, India, Turquia, Canad, Italia, Perdy Argentina, para
compartir conocimientos sobre las cocinas nacionales, se han realizado cursos de verano para nifios, adol escentes
y jévenes, tanto en Artechef como en las asociaciones provinciales, siempre con gran interés y acogida.

L a organizacion también ha brindado servicios técnicos, asesorias, asistenciay diagnosticosy celebrado
jornadas a proposito del aniversario 40 de lafederacion, €l 60 del Mincin, el centenario del natalicio del chef
Gilberto Smith Duquesne, € VII Festival Culinario Internacional en 2019, durante el cual se declaré alacocina
cubana como Patrimonio Cultural de la Nacion.

Vocesculinarias

En el debate del informe, las representaciones de las diferentes provincias se refirieron ala busgueda de formulas
para crecer en lamembresia, un acto voluntario que debe estar motivado por € interés en el aprendizajey la
superacion, asi como €l fortalecimiento de ese gremio profesional.

A suvez, se expusieron diferentes experiencias de trabajo con las nuevas generaciones, en talleres, cursos,
circulos de interés. En ese sentido, se propuso realizar en el proximo encuentros provinciales con jovenes para
escuchar sus criterios sobre qué piensan del trabajo de la asociacion, para que se conviertan en su continuidad y
garanticen su sostenibilidad.



Otros planteamientos se refireron ala necesidad de revisar aquellos territorios donde en instal aciones del
Ministerio de Turismo no se reconocen como validos parala contratacion aquellos cursos impartidos por las
Federacion Culinaria certificados por el CGC del Mincin, la permanente actualizacion que requieren los
contenidos de |a capacitaciones, el mejoramiento de los laboratorios y aulas demostrativas, entre otras.

Al intervenir en e encuentro, lajefadel Departamento de Atencion ala Servicios del Comité Central del Partido
refirié que cada uno de los planteamientos reflgja el compromiso con la cocina cubana, patrimonio de lanaciény
en la aspiracion de que se convierta en Patrimonio de la Humanidad, como |la meta mas alta.

Por otra parte, consider6 positivo € discutir también |os problemas organicosy la continuidad, que es “ parte de
ser consecuente con lo que nos ha exigido también e VIII Congreso del Partido, como nosotros desde las mas
experimentadas generaciones construimos la continuidad en todos |os espacios de la vida econdmica, social,
politica cultural, incluyendo lacomunidad”. Al respecto, alert6 acerca de laimportancia de esalabor con las
nuevas generaciones ante la globalizacion que quieren imponerle al pais.

También hizo alusion a Programa de Soberania Alimentariay Educacion Nutricional, en € que juega un papel
destacado |a Federacion Culinaria, que celebra su convencion, en el contexto del Dia de la Cocina Cubanay del
Diade la Cultura Cubana.

En &l encuentro se expusieron tesis acerca de La superacion profesional, una necesidad para el desarrollo;
Servicios técnicos con enfoque de futuro, La cocina criolla, patrimonio cultural en vias de un reconocimiento
superior y Los jovenes, eslabon importante para el presente y la futuralabor de lainstitucion.

En su segundajornada, el 18 de octubre, Dia de la Cocina Cubana, se redlizarala eleccion de los integrantes del
Consgjo Ejecutivo Nacional y la Comisién de Etica, asi como condecoraciones y reconoci mientos.
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