Restaurante Polinesio: por el camino del eéxitoy la innovacion
polinesio

En su recorrido por e Occidente del pais, la Ruta Joven del Comercio, visitd también el Restaurante
Polinesio en M atanzas; donde la Especialista en Calidad del Grupo Empresarial de Comercio de dicha
provincia, participantey ganadoraen el | Coloquio Cientificoy de Técnicas ComercialesdelasBTJ, Claudia
Rodriguez Santoyo, basd el desarrollo de su trabagjo.

El Restaurante Polinesio, fue e referente de la especidista, para el estudio e implementacion del Sistema de
Andlisisde Pdligrosy Puntos Criticos, conocido como: Sistema Hazard. Lainvestigacion del trabajo
cientifico, centrd su objetivo general en contribuir a mejorar la gestion de lainocuidad alimentaria de los
servicios gastronomicos. El uso de este instrumento promueve a unamayor conciencia en el comercio de
alimentos, garantizando que se establezcan, mantengan y evallen, las medidas adecuadasy eficaces para
asegurar lainocuidad.
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El trabajo hatenido grandes resultados enfocandose ademés, en la normalizacion. Esto se debe, aquela
implementacion no es accion de un solo dia, ya que requiere seguimiento y un quehacer diario. Lastécnicase
instrumentos aplicados en €l Restaurante Polinesio, contribuyeron a mantener lainocuidad, higiene y calidad
alimentariaen lainstalacion.
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A raiz del | Coloquio Cientifico, se conformael expediente del restaurante, para aplicar como primera unidad
donde se propone el Sistema Hazard en todo el comercio a nivel nacional, y al mismo tiempo es propuesto
como Unidad de Ciencia e Innovacién. El Polinesio de Matanzas, es un restaurante, que invitaasus clientes a
disfrutar de cada detalle desde su entrada. Sus vistas al mar; contrastan con las buenas préacticasy esmerada
atencion de un colectivo de trabajadores, que transitan también por la Ruta Joven del Comercio.



